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Bonta e passione

Immaginate un morso che racconta

la storia di un territorio, un sapore che
trasporta nei profumi delle strade
animate, nelle risate e negli sguardi
condivisi tra amici o con sé stessi, mentre
si passeggia lentamente per spezzare

la fame e il ritmo della giornata.

La nostra azienda nasce da un’idea
semplice e ambiziosa: portare in
ogni boccone il sapore autentico
della tradizione, della terra e della
cultura culinaria che ci appartiene.

Ogniricetta e un piccolo viaggio

nel tempo, dove la semplicita degli
ingredienti si sposa con l'arte della
friggitoria, trasformando ogni assaggio
in una delizia dorata e croccante, che si
scioglie in un sorriso. Siamo custodi delle
ricette del passato, ma anche esploratori
del nuovo: amiamo sperimentare,
reinterpretando con passione piatti che
parlano al cuore e sorprendono il palato.

Ogni nostro prodotto € un abbraccio
caldo e avvolgente, pensato per chiama
gustare il cibo di qualita in modo autentico
e sincero, portando con sé I'essenza della
tradizione e 'audacia della creativita.
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le nostre
frittatine

Le nostre frittatine

Le frittatine che proponiamo sono

il risultato di unaricerca attenta dei
migliori ingredienti, selezionati con
cura da produttorilocali, custodi

di sapori autentici e genuini.

La nostra produzione centralizzata ci
consente di mantenere un controllo
rigoroso su ogni fase, dall'impasto
allabbattimento, assicurando
freschezza e qualita in ogni assaggio.

Nel nostro laboratorio tradizione

e innovazione si incontrano,
valorizzando le ricette di una volta
con un tocco di modernita.

Ogni frittatina diventa cosi un
piccolo capolavoro, croccante fuori
e morbido dentro, che celebra la
nostra storia e guarda al futuro.






T Indice

Ragu

Il ragu, piatto simbolo
campano, arricchisce
questa frittatina con un
sugo di pomodoro e carne
macinata, cotto per 6 ore
per esaltarne ogni sapore.

Ingredienti
—
@ Latte intero UHT Farina 00
Passata e
concentrato % Sale Peso
di pomodoro N 100 gr
N H
f Pasta di grano duro Farina diriso ginfezmne
g
_——=_ Burrodilatte % Pepe Durata di conservazione
w 100% italiano s TP 120 giorni
i Misure
Olio EVO @ Carne macinata
Diametro 5,8 cm - Altezza 2,8 cm
- . Misure imballo
Parmigiano Cipolla 40x30x20
x30x20 cm
ﬁ Carota % Sedano Pallet
40 CRT da 120 kg

% Pisell Livelli
5 file da 8 CRT




Mortadella e
Pistacchio
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Ingredienti
—
@ Latte intero UHT Farina 00
) Mortadella di f _
B 74
"2 Bologna a dadini Pasta di grano duro
@@ —
_ Sale Farina diriso

_—— Burro dilatte

ﬁ"’/‘ﬂ 100% italiano

Pesto e granella di
pistacchio di Bronte

ﬁ% Parmigiano

%: Pepe

Mortadella
e Pistacchio

Tipica del Lazio, la

Cacio e Pepe, nella sua
semplicita, offre un
sapore indimenticabile.
La pasta viene mantecata
con Pecorino Romano

e pepe, rigorosamente
macinato a mano.

Peso
100 gr

Confezione
3 kg

Durata di conservazione
120 giorni

Misure
Diametro 5,8 cm - Altezza 2,8 cm

Misure imballo
40x30x20 cm

Pallet
40 CRT da 120 kg

Livelli
5 file da 8 CRT




Cacio e Pepe
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Cacioe
Pepe

Tipica del Lazio, la

Cacio e Pepe, nella sua
semplicita, offre un
sapore indimenticabile.
La pasta viene mantecata
con Pecorino Romano

e pepe, rigorosamente
macinato a mano.

Peso
100 gr
. . Confezione
Ingredienti 3kg
@ Latte intero UHT Farina 00 Durata di conservazione
| 120 giorni

Misure
fPastadigranoduro % Sale

Diametro 5,8 cm - Altezza 2,8 cm

——_Burrodilatte ©° Pepe hero macinato Misure imballo
w 100% italiano ©o P 40x30x20 cm
@ Pecorino romano Farina diriso Pallet
| & 40 CRT da 120 kg

% Pepe Livelli
o2 5 file da 8 CRT




Tradizionale
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Ingredienti
—
@ Latte intero UHT Farina 00
. Pasta di grano
Pecorino romano duro
—
% Sale Farina di riso

—— Burro di latte
& 100% italiano

ﬁ Carne macinata

% Piselli

@ Fior dilatte

Tradizionale

La madre di tutte le
frittatine, la voce della
tradizione dei vicoli di
Napoli: carne macinata,
piselli e la nostra
besciamella.

Peso
100 gr

Confezione
3 kg

Durata di conservazione
120 giorni

Misure
Diametro 5,8 cm - Altezza 2,8 cm

Misure imballo
40x30x20 cm

Pallet
40 CRT da 120 kg

Livelli
5 file da 8 CRT




Tradizionale

ma non troppo



Ingredienti
—
@ Latte intero UHT Farina 00
. Pasta di grano
Pecorino romano duro
—
% Sale Farina di riso

—— Burro di latte Prosciutto cotto a
& 100% italiano dadini

% Piselli % Pepe

g@ Fior di latte @ Parmigiano
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Tradizionale
ma non
troppo

Per i palati piu delicati,
la frittatina tradizionale
rivisitata, con prosciutto
cotto a dadini per un
tripudio di sapori.

Peso
100 gr

Confezione
3 kg

Durata di conservazione
120 giorni

Misure
Diametro 5,8 cm - Altezza 2,8 cm

Misure imballo
40x30x20 cm

Pallet
40 CRT da 120 kg

Livelli
5 file da 8 CRT




Bricky:

la frittatina su
misura, la base
perfetta per la tua
creativita

Abbiamo realizzato un semilavorato
che permette di esprimere al
massimo la tua creativita.

Bricky, con la sua versatilita, € la soluzione
ideale per i professionisti del settore
Horeca che vogliono il controllo totale

su grammature, forme e pastellature,
senza rinunciare alla qualita artigianale.

Il nostro prodotto ti consente di
ottimizzare tempi e risorse, mantenendo
alta la tua personalizzazione perché

si adatta a ogni tua esigenza.

Con il nostro semilavorato, sei
tu l'artefice di ogni dettaglio: la
tua frittatina, la tua firma.
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White & Red Bricky
&

= - e R Formati
- -\ - - - . -
< - 1kg
2 kg
3 kg
6 kg

O

Gusti sempre disponibili

Cacio e Pepe

Mortadella e Pistacchio

Tradizionale

Tradizionale ma non troppo

Ragu

Gusti stagionali

Funghi porcini

Salsiccia e Friarielli

Amatriciana
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